








Créée en 2010, l’association du 
Domaine de la Chapelle propose 
des ateliers tout public autour du 
jardinage au naturel, du compostage, 
du zéro-déchets et des techniques 
de permaculture. Hanna, Maître 
Composteur, aide à la réalisation de 
projets (privés ou publics).

ENVIRONNEMENT

SES DOMAINES D’ACTION : 
•  Compostage domestique
•  Compostage en établissement
•  Compostage partagé
•  Gestion/prévention des déchets verts
•  Lombricompostage
•  Compostage de toilettes sèches

Son travail vient d’être récompensé. Son site 
bénéficie depuis peu de l’appellation «  site 
vitrine » reconnaissance nationale des bonnes 
pratiques de compostage mises en œuvre.
Alors, un doute pour composter, n’hésitez 
plus, allez la voir, elle saura vous conseiller !

Jean-François NIVET, Preignacais, passionné par la nature et plus 
particulièrement par les insectes nocturnes et diurnes, a observé, le 28 
octobre dernier à son domicile, une espèce de papillon migrateur venue 
d’Afrique centrale : le Sphinx Phoenix (nom scientifique Hippotion Celerio).

Pour attirer les insectes nocturnes, il utilise une lampe halogène et un support blanc 
sur lequel les insectes se posent. Ce papillon migrateur très rare vient d’Afrique 
centrale et peut se rendre jusqu’en Norvège. 
Le plus surprenant c’est qu’une fois identifié et en cherchant sur divers sites, Jean-
François NIVET a constaté que cette espèce a été très peu observée en France et 
jamais en Gironde jusqu’à cette année : deux spécimens ont été vus à Bordeaux les 
20 et 24 octobre et le troisième au centre de Preignac.

DOMAINE DE LA 
CHAPELLE UN SITE 
VITRINE POUR LE 
COMPOSTAGE

LE SPHINX PHOENIX, UN PAPILLON 
NOCTURNE RARE OBSERVÉ À PREIGNAC
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ENVIRONNEMENT

En effet, depuis la création de la Communauté de Communes 
(CDC) Convergence Garonne il existait quatre systèmes de 
redevances d’enlèvement des ordures ménagères, deux 
syndicats de gestion des déchets et une régie. 

En 40 ans, les quantités de déchets produits par les ménages 
ont doublé. Le service public de gestion des déchets a donc dû 
s’adapter à ce flux important de matières. Des investissements 
importants ont dû être réalisés pour faire face aux enjeux 
environnementaux qui en découlent. Ainsi, le coût lié à la 
gestion des déchets n’a cessé d’augmenter ces dernières 
années (inflation, taxe générale sur les activités polluantes, 
réglementations successives...).

Le Syndicat du Ciron, accompagné de partenaires dont le Conservatoire 
d’Espaces Naturels (CEN) de Nouvelle-Aquitaine, a lancé une étude visant à 
améliorer l’état des connaissances sur les chauves-souris qui fréquentent les 
sites Natura 2000 du Sud-Gironde et notamment la Vallée du Ciron. 

Les objectifs de ce travail sont à la fois d’améliorer les connaissances sur les espèces 
et les populations des chauves-souris qui fréquentent la vallée du Ciron, mais aussi 
de localiser les secteurs présentant les plus forts enjeux (sites naturels, colonies de 
reproduction, etc.). Ces inventaires peuvent cibler aussi bien des espaces naturels 
et forestiers que des bâtiments (combles d’église, etc.). Le dépliant joint vous en 
apprendra davantage sur les chauves-souris.  Et si vous avez connaissance de 
gîtes à chauves-souris (chez vous ou à proximité), n’hésitez pas à compléter le 
questionnaire, soit au dos du dépliant, soit en répondant directement à l’enquête 
en flashant le QRcode ci-contre.

QU’EST-CE QUE LE SEMOCTOM ?
Le SEMOCTOM (Syndicat de l’Entre-deux-Mers pour la gestion 
des déchets), est un établissement public administratif en 
charge de la prévention, la collecte et le traitement des 
déchets sur un territoire composé de 85 communes dont 13 
des communes de la CDC (rive droite) soit près de 115 000 
habitants (projection à 136 000 habitants avec intégration des 
13 communes de la rive gauche).

La vocation 100% déchets de ce syndicat, les services 
proposés et le projet ambitieux EN100BLE* qui y est mené, la 
gestion qu’il exerce sur 13 de nos communes et le partenariat 
durable que nous entretenons depuis plusieurs années, sont 
autant de raisons qui ont poussé la CDC à se tourner vers le 
SEMOCTOM pour reprendre sa compétence déchets.

Plus d’informations : www.semoctom.com 
*Projet de réduction des déchets de 100kg par an 
par habitant d’ici 2030.

VERS UNE HARMONISATION 
DE LA GESTION DES DÉCHETS

ENQUÊTE SUR LES CHAUVES-SOURIS

DISTRIBUTION DE PIÈGES À FRELONS
La Commune de Preignac renouvelle son opération de distribution de pièges pour lutter contre la prolifération 
des frelons asiatiques. À compter du lundi 27 janvier 2025, rendez-vous en Mairie (aux horaires d’ouverture) 
pour récupérer votre piège dans la limite des stocks disponibles (1 piège/foyer) ! Pensez à vous munir d’un 
justificatif de domicile. Nous vous rappelons que les périodes de piégeage vont du 15 février à la fin mars et du 
15 octobre à fin novembre. Nous vous recommandons de retirer les pièges à la fin des périodes de piégeage.

Votre participation 
est indispensable à la 
réussite de ce projet !

Si vous souhaitez des informations 
supplémentaires sur cette étude, vous 
pouvez contacter le Syndicat du Ciron 

par mail à l’adresse 
c.lagourgue@syndicatduciron.fr ou par 

téléphone au 05 56 65 01 17.

À partir du 1er janvier 2025, le territoire passera de 
la REOM-I (Redevance d’enlèvement des ordures 

ménagères incitative) à la TEOM (Taxe d’enlèvement 
des ordures ménagères). Cette dernière sera ajoutée 

directement sur la taxe foncière. Les propriétaires 
pourront la refacturer à leurs locataires. 

Vous ne recevrez plus de facture d’ordures ménagères. 
Les personnes mensualisées ne seront plus prélevées.

Les élus de la CDC Convergence Garonne ont décidé d’unifier le service de la gestion des déchets par un transfert de 
sa compétence au SEMOCTOM et de stabiliser son financement en modifiant son système de facturation.
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Elle nous a rejoint : 
Lizzie FRANZON née le 31 octobre 2024

Ils se sont unis
Eva, Marie DUZAN & Pierre, Martin, Olivier VERNEY 
le 07 septembre 2024

Ils nous ont quittés
• Elie, Jean DEJEAN décédé le 18 septembre 2024
• Michel, Yves MARTIN décédé le 20 septembre 2024
• Monique, Myriam TRAN VAN DAN veuve ROUSSEAU 
 décédée le 04 octobre 2024
• Joséphine GARABEDIAN veuve MIDEJEAN 
 décédée le 18 octobre 2024
• Marie-Laurence, Pierrette ARDOUIN décédée le 21 octobre 2024

RECETTE
• Préchauff er le four à 1�0°C.
• Couper la courge en quatre dans sa longueur. 

Retirer les pépins. Placer sur la plaque huilée du four. 
Enfourner pour �5 minutes.

• Pendant ce temps, peler et ciseler les oignons. 
Peler et hacher l’ail.

• Au bout des �5 minutes, répartir ail et oignon sur la plaque du 
four. Ré-enfourner pour 25 minutes : à la sortie, vous pouvez 
enfoncer sans eff ort un couteau dans la courge.

• Placer la courge cuite dans un robot mixeur et mixer pour 
réduire en purée (Courge bio ? il est inutile de retirer sa peau !).

• Râper le Beaufort fi nement. Hacher fi nement les châtaignes.
• Débarrasser dans un saladier. Ajouter oignon et ail, châtaignes 

et 120 g de Beaufort. Saler et poivrer. Mélanger.
• Farcir les cannellonis de cette préparation, soit avec une petite 

cuillère, soit avec une poche pâtissière, en les plaçant au fur et 
à mesure dans un moule rectangulaire préalablement huilé.

• Détendre le coulis de tomate avec 5 cl d’eau. 
Saler. Verser sur les cannellonis.

• Garnir du reste de Beaufort râpé et des graines de courge.
• Enfourner pour �5 minutes à 1�0°C.

INGRÉDIENTS

Sous réserve de modifi cations
Carnet de naissances,
mariages et décès

Agenda

Suivez-nous !

À noter

•  Le 14 décembre : 
Repas des aînés à la salle des fêtes

•  Les 26 & 27 décembre : 
 Fermeture du secrétariat de mairie au public

•  Le 12 janvier 2025 : 
Loto du Comité des Fêtes de Boutoc 

 à la salle des fêtes

•  Le 18 janvier 2025 :
 Vœux du Maire à la salle des fêtes

•  Le 25 janvier 2025 : 
Sortie jeunes à la patinoire (7 à 15 ans CMJ)

•  Le 8 février 2025 : 
 Petit déjeuner du Maire à l’Espace Poupot

•  Le 8 février 2025 : 
Blind Test du Comité des Fêtes du Bourg 

 à la salle des fêtes

•  Le 6 avril 2025 : 
Vide grenier du Comité des Fêtes du Bourg au stade

•  Le 12 avril 2025 :
 Repas de chasse à la salle des fêtes

•  Le 8 mai 2025 : 
Cérémonie de commémoration du 8 mai 1945

LA RECETTE DE NOS AÎNÉS

• 1� cannellonis
• 150 g de Beaufort
• 1 courge butternut 
 de �00 g environ
• 200 g de châtaignes
 cuites

• 200 g d’oignons
• � gousses d’ail
• Sel, poivre
• �00 g de coulis de tomate
• 2 cas de graines 
 de courge

Pour 16 cannellonis
Préparation : 45 minutes

Cuisson : 1 h + 45 min 
au Four

CANNELLONIS À LA COURGE BUTTERNUT 
ET AU FROMAGE BEAUFORT

@villedepreignac

www.preignac.alertecitoyens.com

www.preignac.fr 

Le Service de Gestion Comptable (SGC) de la Réole-Bazas 
a changé d’adresse depuis le 04 décembre 2024. Ils sont 
désormais au 3 Rue Jules Ferry - 33190 LA REOLE

INVITATION

thomas Filliatre
MairedePreignacetsonéquipemunicipale

vousinvitentàl’occasiondesvoeux

le 18 janvier à 16h30
A la salle des fetes


